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menúC O C I N A  D E  A U T O R



m e n ú  estac i o n a l

c h ef  f ra n co  e n r i q u e z

O T O Ñ O  /  I N V I E R N O

La vendimia canta y la tarde se tiñe de rojo.

Nuestras uvas maduras se despiden acariciadas por 

el sol y la tierra celebra con una sonrisa la bodega 

que se ilumina al recibirlas. El tiempo se detiene, su 

vino nos conquista y desafia. Disfruten algo fresco y 

rico, un vino divino, y tu alma lo sabrá.

Los invito a descubrir mi cocina, un homenaje a los 

sabores de Mendoza dónde ingredientes locales se 

funden con vinos, olivas de esta tierra.



Olivas verdes, manzanilla, pimienta de aguaribay, jengibre y ají.

Hummus de albahaca y polvo de tomates.

m e n ú  estac i o n a l

d eg u stac i ó n  o li v í co l a

Pan de campo, focaccia de Malbec, olivas y tomillo

Sopaipillas de la Vivi

pa n e ra  d e  l a  v i v i

c h ef  f ra n co  e n r i q u e z

O T O Ñ O  /  I N V I E R N O



Dúo de empanadas mendocinas al horno de barro

m e n ú  estac i o n a l

e m pa n a das  a l  h o r n o  d e  b a r r o

Duo empanadas fritas, queso mozzarella, queso Azul, gruyere,

ajo puerro, pintadas con almíbar de ají.

past e litos  d e  q u es o  y  a lm í b a r  d e  aj í

Maní blanco, zanahorias, cebollas, arvejas, pimientos, ajo

y chips de papas fritas

s o pa  d e  m a n í

Provoleta, morcilla asada, ají dulce en conserva, criolla fresca

y tostón de focaccia

p r ovo le ta  asa da  y  m o r c i ll a  c r i o ll a

Lengua de ternera ahumada cebollas, queso parmesano, porotos, 

lentejas, garbanzos y crutones de pan de ajo

Niños envueltos de pollo al ajillo con salsa agridulce

le n g u a  d e  te r n e ra  y  leg u m b r es

c h ef  f ra n co  e n r i q u e z

O T O Ñ O  /  I N V I E R N O

E N T R A D A S

E N T R E M É S



Fideos farfalle con bechamel de menta y pimientas

Salsa romesco con una pizca picante,queso sardo y champiñones 

salteados en grapa y romero

m e n ú  estac i o n a l

fa r fa lle  d e  m e nta  y  sa lsa  r o m es co

Arroz carnaroli, zapallo de estacion, ajo puerro, chauchas verdes, 

olivas verdes, gel de limón, queso parmesano, pesto de albahaca, 

ajo y perejil

r i s ot to  d e  estac i ó n  ( o p c i ó n  v ega n )

Matambre de cerdo a las brasas con mostaza dijon, ajo, romero. 

Morrón asado, ensalada fresca, batatas y remolachas crocantes y 

emulsión de manzanas verdes

m ata m b r i to  d e  c e r d o

Bife de chorizo, panceta, muzzarella, tomates en conserva, 

verduras asadas, puré de coliflor y miel, brotes de soja y

salsa tártara

b i f e  d e  c h o r i zo  a h u m a d o  a l  g rat í n

c h ef  f ra n co  e n r i q u e z

O T O Ñ O  /  I N V I E R N O

P R I N C I P A L E S



Masa hojaldrada, dulce de leche, diplomata de tomillo y 

duraznos, duraznos frescos y manzanas asadas con miel y

almíbar de vino

m e n ú  estac i o n a l

fa ls o  r o g e l  y  f r utas  d e  estac i ó n

Peras cocidas y marinadas en Chardonnay y azafrán

Crema chantilly, plariné de nueces y lavanda

p e ras  a l  c h a r d o n n ay  y  a z a fr á n

Tarta de queso y chocolate semi amargo, bañado con

mermelada de Malbec y crema de arándanos

c h e es eca k e  d e  c h o co l at e

Queso gruyere, mousse de roquefort, dulce de alcayota, 

frutos secos y zapallos en almíbar

v i g i l a nt e  d o n  at i l i o

c h ef  f ra n co  e n r i q u e z

O T O Ñ O  /  I N V I E R N O

P O S T R E S


