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BODEGA & OLIvVicoLA



MENU ESTACIONAL
orToNo / INVIERNO

CHEF FRANCO ENRIQUEZ

La vendimia canta y la tarde se tifie de rojo.
Nuestras uvas maduras se despiden acariciadas por
el soly la tierra celebra con una sonrisa la bodega
que se ilumina al recibirlas. El tiempo se detiene, su
vino nos conquista y desafia. Disfruten algo fresco y

rico, un vino divino, y tu alma lo sabrd.

Los invito a descubrir mi cocina, un homenaje a los
sabores de Mendoza donde ingredientes locales se

funden con vinos, olivas de esta tierra.



MENU ESTACIONAL
orToNo / INVIERNO

CHEF FRANCO ENRIQUEZ

DEGUSTACION OLIVicoLA

Olivas verdes, manzanilla, pimienta de aguaribay, jengibre y aji.

Hummus de albahaca y polvo de tomates.

PANERA DE LA VIVI

Pan de campo, focaccia de Malbec, olivas y tomillo

Sopaipillas de la Vivi



MENU ESTACIONAL
orToNo / INVIERNO

CHEF FRANCO ENRIQUEZ

ENTRADAS

EMPANADAS AL HORNO DE BARRO

Duo de empanadas mendocinas al horno de barro

PASTELITOS DE QUESO Y ALMIBAR DE AJIi

Duo empanadas fritas, queso mozzarella, queso Azul, gruyere,

ajo puerro, pintadas con almibar de aji.

SOPA DE MANI

Mani blanco, zanahorias, cebollas, arvejas, pimientos, ajo
y chips de papas fritas

PROVOLETA ASADA Y MORCILLA CRIOLLA

Provoleta, morcilla asada, aji dulce en conserva, criolla fresca

y tostdn de focaccia

LENGUA DE TERNERA Y LEGUMBRES

Lengua de ternera ahumada cebollas, queso parmesano, porotos,

lentejas, garbanzos y crutones de pan de ajo

ENTREMES Nifios envueltos de pollo al ajillo con salsa agridulce




MENU ESTACIONAL
orToNo / INVIERNO

CHEF FRANCO ENRIQUEZ

PRINCIPALES

FARFALLE DE MENTA Y SALSA ROMESCO

Fideos farfalle con bechamel de menta y pimientas
Salsa romesco con una pizca picante,queso sardo y champifiones

salteados en grapa y romero

RISOTTO DE ESTACION (OPCION VEGAN)

Arroz carnaroli, zapallo de estacion, ajo puerro, chauchas verdes,
olivas verdes, gel de limdn, queso parmesano, pesto de albahaca,

ajo y perejil

MATAMBRITO DE CERDO

Matambre de cerdo a las brasas con mostaza dijon, ajo, romero.
Morrdn asado, ensalada fresca, batatas y remolachas crocantes y

emulsién de manzanas verdes

BIFE DE CHORIZO AHUMADO AL GRATIN

Bife de chorizo, panceta, muzzarella, tomates en conserva,
verduras asadas, puré de coliflor y miel, brotes de sojay

salsa tdrtara



MENU ESTACIONAL
orToNo / INVIERNO

CHEF FRANCO ENRIQUEZ

POSTRES

FALSO ROGEL Y FRUTAS DE ESTACION

Masa hojaldrada, dulce de leche, diplomata de tomillo y
duraznos, duraznos frescos y manzanas asadas con miel y

almibar de vino

PERAS AL CHARDONNAY Y AZAFRAN

Peras cocidas y marinadas en Chardonnay y azafrdn

Crema chantilly, plariné de nueces y lavanda
CHEESECAKE DE CHOCOLATE

Tarta de queso y chocolate semi amargo, bafiado con
mermelada de Malbec y crema de ardandanos

VIGILANTE DON ATILIO

Queso gruyere, mousse de roquefort, dulce de alcayota,

frutos secos y zapallos en almibar



